
Above prices are quoted in Japanese Yen, and including applicable tax and service charge. 
料金は日本円にて表記しており、税金およびサービス料が含まれております。 

Galleria ガレリア                               ¥9,900 
 

 
Italian Amuse Bouche 

シェフからの“イタリアンアミューズ” 

 
Seared Bonito with Beets 
Strawberry and Italian Vegetables 

香ばしく炙った鰹とビーツのコンビネーション 

魅惑的な果実 苺とイタリア野菜と共に 

 
Homemade Tagliolini and Free-range Egg  
Shrimp Sauce 

自家製タリオリーニ 平飼い卵のアクセント 

風味豊かなエビのヴルーテソース 

 
Sautéed Red Sea Bream with Saltwart Soup 

ふんわり仕上げた真鯛のソテー さくさく食感おかひじきのアクセント 

上品な旨味広がるスープを注いで 

 
Charcoal Grilled Grain Fed Beef Tenderloin 
Porcini Mushroom Risotto with Okinawan Radish Sauce  

オーストラリア産穀物牛フィレ肉の炭火焼き 

薫り高いポルチーニ茸のリゾットと島大根のソース 

 
Amami Oshima Brawn Cane Sugar Shochu-Scented Mont Blanc 

奄美大島産 黒糖焼酎香るモンブラン 

甘酸っぱいラズベリージェラート添え 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

4 glasses of our recommended beverages 
 to pair with the course 

コースに合わせた 4杯のペアリング 

 ¥5,600 



Above prices are quoted in Japanese Yen, and including applicable tax and service charge. 
料金は日本円にて表記しており、税金およびサービス料が含まれております。 

Immagine イマジネ ～印象～                     ¥15,500 
 

 

“実り” Agu Pork, Olive, Mandarin Orange  

あぐー豚、オリーブ、みかん 

 

“躍動” Scallop, Ginkgo, Bottarga 

帆立、銀杏、カラスミ 

 

“味覚” Asparagus, Brown Rice, Kelp 

アスパラガス、玄米、昆布 

 

“余韻” 
 

Yellowtail, Basil, Fruits Tomato 

寒ブリ、バジル、フルーツトマト 

 

“原点” Mushroom, Free-range Egg, Consommé 

茸、平飼い卵、コンソメ 

 

“赤色の装い” Okinawan Beef, Beets, Homemade Ravioli 

沖縄県産牛、ビーツ、自家製ラビオリ 

 

“花の香り” Fragrant Olive, Chardonnay, Goji Berry  

金木犀、シャルドネ、クコの実 

 

“調和” Sawara, Crown Daisy, Citrus 

鰆、春菊、柑橘 

 

“追憶” Duck, Marjoram, Roselle 

鴨、マジョラム、ローゼル 

 

“黄なる粉” Soy Milk, Soybean Flour, Brown Sugar Syrup 

豆乳、きな粉、黒蜜 

 

“ひととき” 
 

Coffee, Cacao 

コーヒー、カカオ 

 
 
 

5 glasses of our recommended beverages 
to pair with the course 

コースに合わせた 5杯のペアリング 

¥6,800 


