
 

La Vita 
 

Italian Amuse Bouche 
シェフからの“イタリアンアミューズ” 

 
Seared Skipjack Tuna with Beats 
Strawberry and Italian Vegetables 

香ばしく炙った鰹とビーツのコンビネーション 

鮮やかな紅色の果実 イチゴとイタリアン野菜と共に 

 
Homemade Taliolini and Free-range Egg  

Shrimp Sauce 

自家製タリオリーニ 平飼い卵のアクセント 

風味豊かなエビのヴルーテソース 

 
Homemade Focaccia 

自家製フォカッチャ 

 
Sautéed Red Sea Bream with Saltwart Soup 

ふんわり仕上げた真鯛のソテー サクサク食感のおかひじきのアクセント 

上品な旨味広がるスープを注いで 

 

または or 
 

Charcoal Grilled Grain Fed Beef Tenderloin 
Porcini Mushroom Risotto with Okinawan Radish Sauce 

オーストラリア産穀物牛フィレ肉の炭火焼き 

薫り高いポルチーニ茸のリゾットと島大根のソース 
 

Pear and White Wine Jelley with Yogurt Mousse 

みずみずしい梨と白ワインのジュレ 

風味豊かなヨーグルトのムースとご一緒に 

 
Amami Oshima Brawn Cane Sugar Shochu-Scented Mont Blanc 

With Raspberry Gelato  

奄美大島産 黒糖焼酎香るモンブラン 

甘酸っぱいラズベリージェラート添え 

 


